
 

Słodka Patriotka 

Krótki opis: Biszkopt przełożony masą śmietankową i jogurtową. 

Pomiędzy masami znajduję się galaretka truskawkowa. Wierzch jest 

udekorowany polewą z białej czekolady. 

Wykonanie 

Ubid białka na sztywną pianę. Dodad cukier i cały czas 

miksowad. Pojedyoczo dodawad żółtka i miksowad do 

jednolitej masy. Mąkę, proszek do pieczenia i barwnik 

wymieszad z resztą ciasta łyżką. Włożyd do nagrzanego 

piekarnika do 180°C na około 30 min.  

Żelatynę rozpuścid w gorącej wodzie i zostawid do 

przestygnięcia. Śmietankę ubid, dodad cukier i płynną 

żelatynę. 

Biszkopt przekroid na wpół. Na jedną częśd wyłożyd 

masę i wstawid do lodówki.  

Galaretki truskawkowe rozpuścid w 500 ml wody. Po 

przestygnięcia, tężącą galaretkę wylad na masę 

śmietankową.  

Żelatynę rozpuścid w gorącej wodzie i zostawid do 

przestygnięcia. Jogurt ubid, dodad cukier i żelatynę . 

Gotową masę wyłożyd na zastygniętą galaretkę. 

Przykryd biszkoptem. 

Półtora czekolady rozpuścid, dodad barwnik. Polad po 

biszkopcie. Rozpuścid resztę czekolady. Polad po 

biszkopcie  

Ciasto wstawid do lodówki na min. 6 godzin. 

                                                                            Smacznego  

Ilość ciastek/porcji: 30 

Przybliżony koszt: 15 zł 
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